
Menú MARZO 2024 Col·Legi Francesc de Borja Moll
Lunes Martes Miercoles Jueves Viernes

FESTIVO

4*Crema de calabaza
(Crostones opcional)
*Lomo rebozado con ensalada
mezclum
*Fruta

5*Macarrones Boloñesa
(Queso opcional)

*Merluza al horno con
verduras
*Lácteo

6*Caldo de ternera con maravilla
*Pechuga de pollo a la plancha
con patatas fritas
*Fruta

7*Entremeses
*Paella Mixta
*Dulce o fruta

8*Potaje de garbanzos con
verduras
*Tortilla de patatas y cebolla con
tomate y queso fresco
*Fruta

11*Caldo de pescado con fideo
fino
*Bacalao con patatas
panaderas
* Fruta

12*Espaguetis con ajo y perejil
*Guiso de albóndigas
* Lácteo

13*Crema de verduras
(Crostones opcionales)
*Pizza variada
*Fruta

14*Potaje de lentejas
*Salchichas frankfurt con
ensalada de col
* Dulce o Fruta

15*Patatas templadas con huevo
duro y atún
*Hamburguesa vegetal con
ensalada
*Fruta

18*Arroz meloso de calabaza
*Jamoncitos de pollo con
champiñones al ajillo
* Fruta

19*Coca de trampó
*Redondo de ternera en salsa
con patatas a cuadros
* Lácteo

20*Fideos a la cazuela
*Merluza rebozada con ensalada
*Fruta

21*Garbanzos mediterráneos

*Canelones de carne
*Dulce o fruta

22*Tortellini a la Napolitana
(queso opcional)
*Tortilla francesa con jamón y
ensalada de guarnición
*Fruta

25*Caldo de carne con
piñonet
*Salmón a la plancha con
coliflor
*Fruta

26*Crema de calabacín
(crostones opcional)
*Pajaritas a la Margarita jefa
con huevo y bacon
*Lácteo

27*Arroz de pescado
*Croquetas mixtas y rabas de
calamar con ensalada
*Fruta

28

FESTIVO

29

FESTIVO

*Consultar alérgenos de los postres dulces
*En guardería los platos de ensalada se cambian por sopa o puré
*Los bebés comen a la carta según menú del pediatra
*Puede haber algún cambio en el menú según mercado


