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3* Arroz a la Cubana con
longaniza fresca y huevos
fritos
* Fruta

4* Crema de verduras con
crostones opcionales
* Merluza al horno con
patata panadera, calabacín y
berenjena
* Lácteo

5* Ensalada completa con atún
* Pasta Hélices a la Margarita
jefa, con huevos y bacon
* Fruta

6* Potaje de garbanzos
* Pechuga de pollo a la
plancha con tomate aliñado y
queso de Burgos
* Dulce o fruta

7* Ensalada de pasta con
verduras, jamón york y queso
Manchego
* Lomo rebozado con ensalada
mezclum
* Fruta

10* Arroz Tres delicias
con salsa de soja
* Costilleja al horno
*Fruta

11* Entremeses
* Espaguetis a la Boloñesa con
queso opcional
*Lácteo

12* Sopa de pescado con fideo
fino y carne de rape
* Lomo al horno con patatas
fritas
*Fruta

13* Potaje de lentejas
* Nuggets de pescado con
tomate aliñado
*Dulce o fruta

14* Ensalada de patatas con
huevo, atún y verduras
con jamoncitos de pollo al horno
*Fruta

17* Alubias Mediterráneas
* Bacalao con salsa de
tomate y cebolla acompañado
de panecillo
* Fruta

18* Ensalada china con brotes
de judía mungo y rollitos de
primavera
* Paella mixta
* Lácteo

19* Crema Wichyssoise
crostones opcionales
* Tortilla francesa con jamón
york y trampó
*Fruta

20* Arroz de pescado
Pan pita Relleno de carne
mixta
* Dulce o Fruta

21* Caldo de carne con maravilla
* Croquetas mixtas con ensalada
*Fruta

*Consultar alérgenos de los postres dulces
*En guardería los platos de ensalada se cambian por sopa o puré
*Los bebés comen a la carta según menú del pediatra
*Puede haber algún cambio en el menú según mercado


